


I  n o s t r i  a n t i p a s t i ~

O u r  s t a r t e r s

Sandwich  c roccan te  d i  a l i c i  con  c i cor i a ,  
mozza re l l a  e  c rema  d i  pa ta te  a l  l imone
Cri spy  anchovy  sandwich  wi th  ch icor y,  

mozzare l la  and l emon potato  cream

Gnocchet t i  con  c ime  d i  r apa  e  vongo le
Gnocchi  wi th  tur nip  greens  and c lams

Spaghet tone  d i  g rano  duro  con  scampi ,
b rocco lo  romanesco  e  pomodor i  con f i t
Dur um wheat  spaghet to  wi th  scampi ,  

romanesco  brocco l i  and conf i t  cher r y  tomatoes

R i so t to  con  fungh i  porc in i  e  t a r tu fo
Risot to  wi th  porc in i  mushrooms  and t r u f f l e

P ic i  a l l ’ amat r i c i ana
Pic i  a t  amatr ic ian  s ty le

Br usche t t a  d i  mosca rd in i  a l l a  “ Luc i ana”  
Octopus  br usche t ta  a t  “Luc iana”  s ty le

P la teau  d i  c ros t ace i  ed  os t r i che
Plateau  o f  she l l f i sh  and oys ter s

Tar ta re  d i  manzo  naz iona le  con  tuor lo  
d ’uovo  b io log i co  e  t a r tu fo  nero  preg i a to
Nat ional  bee f  tar tare  wi th  or ganic  egg  yo lk  

and f ine  b lack  t r u f f l e

F lan  d i  zucca  con  s t r acc i a te l l a  e  ca f f è
Pumpkin  f lan  wi th  s t racc iate l la  and co f f ee

Disco  d i  po len ta  g i a l l a  c roccan te  con  
fungh i  porc in i
Cri spy  ye l low polenta  d i sc  wi th  porc in i

mushrooms

€  20 ,00  
(1 -3 -4 -6 -7 -
8 -9 -10 -11 -12)

€  22 ,00  
(1 -5 -8 -11 -14)

€  35 ,00  
(2 -12 -14)

€  24 ,00
(3)

€  18 ,00
(3 -7 )

€  20 ,00  
(1 )

€  26 ,00  
(1 -3 -4 -6 -7 -
8 -12)

€  26 ,00
(1 -2 -6 -10 -12)

€  28 ,00
(7)

€  20 ,00
(1 -7 )

R av io l i  r ip ien i  d i  r i co t t a  e  sp inac i  
bur ro  e  s a l v i a
Ravio l i  f i l l ed  wi th  r i co t ta  and sp inach ,

but ter  and sage

Tor te l l i  a l lo  s t r aco t to  d i  manzo  con  
zucca  e  fondo  br uno  
Tor te l l i  wi th  bee f  s t ew wi th  pumpkin  

and brown s tock

€  22 ,00

€  26 ,00
(1 -2 -3 -4 -6
-7 -8 -9 -12 -
14)

I  n o s t r i  p r i m i ~

F i r s t  c o u r s e s

Ca lamaro  r ip ieno  e  b rocco lo  romanesco
S tu f f ed  squid  and Romanesco  brocco l i

Bacca l à  a l l a  p i z za io l a  
Pizzaio la - s ty le  cod  

Sepp io l ine  sa l t a te  e  cuor i  d i  c a rc io fo  
a l l a  romana
L i t t l e  Cut t l e f i sh  and roman s ty le  

ar t i choke  hear t s

 

F i l e t to  d i  manzo  con  fo i s  g ra s ,  
sp inac ino  sa l t a to  e  t a r tu fo  
Bee f  f i l l e t  wi th  fo i s  g ras ,  sautéed  

sp inach  and t r u f f l e  

 
French  R ak  d i  agne l lo  con  f r u t t i  ros s i  
e  fungh i  ca rdonce l l i
French  Rak  o f  lamb wi th  red  f r u i t s  and 

cardonce l l i  mushrooms

 Guanc i a  d i  v i t e l lo  con  sedano  rapa  e  
r iduz ione  d i  Amarone
Veal  cheek  wi th  ce ler iac  and Amarone  

reduct ion

 

€  28 ,00
(1 -5 -7 -8 -11
-14)

€  28 ,00
(1 -4 )  

€  26 ,00
(14)  

€  32 ,00
 

 

€  28 ,00  

 

€  26 ,00
(7 -9 -12)  

 

I  n o s t r i  s e c o n d i ~

M a i n  c o u r s e s



C o n t o r n i ~ S i d e  D i s h e s

Pa ta te  s au tee
Sautee  potatoes

Tr i s  d i  m in i  baba  a s sor t i t i
Tr io  o f  as sor ted  mini  babas

“Sub l ime”
Chocolate  mousse  wi th  sa l ted  

caramel ,  peanut  c r umble  and 

chocolate  macaron

Bavarese  a l  p i s t acch io  con  a ranc i a  
cand i t a  e  ganache  a l  p i s t acch io
Pis tachio  Bavaroi s  wi th  candied  orange  

and p i s tachio  ganache

Tar te l l e t t a  me la  e  canne l l a
Apple  and c innamon tar t l e t

Se lez ione  d i  f r u t t in i  ge l a to  
I ce  c ream f r ui t s  s e l ec t ion

Ti ramisù

Porc in i  a l l a  g r i g l i a  
Gri l l ed  porc in i

Cicor i a  r ipas sa t a
Sautéed  ch icor y

Insa l a t a  d i  m i s t i canza
Mixed  sa lad

Punta re l l e  a l l a  romana  
Puntare l l e  roman s ty le

€  9 , 00

€  10 ,00  

€  9 , 00  

€  9 , 00

€  9 , 00
(4)

€  12 .00  
(1 -3 -6 -7 -8 -
10 -11)

€  14 .00  
(3 -5 -7 -8 )

€  14 .00  
(1 -3 -7 -8 )

€  12 .00  
(3 -7 )

€  14 .00  
(1 )

€  12 .00  
(7 )

I  n o s t r i  D o l c i ~

O u r  D e s s e r t s

Ta b e l l a  A l l e r g e n i ~

A l l e r g e n s  Ta b l e

1 .  Cerea l i  /Cerea l s
2 .  C ros tace i /She l l f i sh
3 .  Uova /Eggs
4 .  Pesce /Fi sh
5 .  A rach id i /Peanut s
6 .  So i a /Soy
7 .  L a t te /Mi lk
8 .  Fr u t t a  a  gusc io /Nuts
9 .  Sedano/Ce le r y  
10 .  Senape/Mus ta rd
11 .  Sesano/Sesame
12 .  An idr i t e  So l fo rosa /Su l fu r  d iox ide
13 .  Lup in i /Lup ins
14 .  Mo l lush i /C l ams

L e g e n d a  A s t e r i s c h i ~

A s t e r i s k  L e g e n d

*Prodot to  abba t tu to  secondo  l e  nor me  HACCP
*B la s t  ch i l l ed   p roduc t  accord ing  to  HACCP  
s t andards

**  I l  p rodot to  po t rebbe  es se re  conge l a to
**The  produc t  may  be  f rozen

-Gent i l i  Osp i t i ,  ne l  c a so  d i  a l l e rg ie  e /o  
in to l l e ranze  a l imenta r i ,  ch iede te  pure  in fo r maz ion i  
su l  c ibo  e  su l l e  bevande  propos te .  R i vo lge tev i  
d i re t t amente  a l  r e sponsab i l e  d i  r epar to  che  saprà  
cons ig l i a r v i .

-Dear  Cus tomer,  in  case  o f  a l l e r g ie s  and /or  
in to l erances ,  p l ease  f ee l  f r ee  to  a sk  our  s ta f f  f o r  
in for mat ions  regard ing  food  and  beverage s ,  The  head  
depar tment  wi l l  know how to  he lp  and  adv i se  you .




